PREFEITURA MUNICIPAL DE BAIAO N\
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

SOLICITAGAO DE COTAGAO DE PREGOS

Baido, 06 de junho de 2020.
DA: Secretaria Municipal de Saude

Localizada na Av. Antonio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Baido — Para.
E-mail: ssaudebaiao@gmail.com

PARA: CLEONICE RODRIGUES GONZAGA. CNPJ/CPF: 721.284.022-04

V.Sa. devera acusar o recebimento desta carta e indicar se pretende ou nao apresentar
proposta.

Prezados (as), Senhores (as)Através deste, solicitar cotacdo de precos conforme
abaixo, para um periodo de 04 (quatro) meses ou execugdo total do objeto:
FORNECIMENTO DE REFEIC@ES DO TIPO MARMITEX, PARA OS PROFISSIONAIS
ENVOLVIDOS QUE PARTICIPAM DA CAMPANHA DE A(;(~)ES DE ENFRENTAMENTO E
PREVENCAO DE CONTAGIO PELO NOVO CORONAVIRUS (COVID-19) REALIZADA NO
MUNICIPIO DE BAIAO.

TABELA DE QUANTITATIVOS
QUANT.
ITE ~ QUANTIDADE DE
DESCRICAO ESTIMADA
M PROFISSIONAIS MENSAL
01 | REFEICOES TIPO MARMITEX 27 810

DAS REFEICOES

Almoco/Jantar servidos em marmitex de isopor com tampa e com capacidade
minima de 500ml, acompanhadas de talheres, tudo descartdvel e embalado
separadamente, podendo

ser solicitada em um dos seguintes tipos:

TIPO | — Mix de salada verde (alface lisa/crespa ou agrido ou rucula ou
almeirdo); Molho para salada; Carne vermelha (frita ou assada ou cozida), podendo
conter acompanhamentos; Arroz branco e feijdo.

TIPO Il — Mix de salada de legumes (cenoura, chuchu, vagem, brécolis, couve-
flor, beterraba, batata, etc); Molho para salada; Carne branca (frita, grelhada, cozida),
podendo conter acompanhamentos; Arroz branco e feijao.

TIPO IIl = Mix de salada verde (alface lisa ou crespa, agrido, rucula, almeirdo,
etc) OU Mix de salada de legumes (cenoura, chuchu, vagem, brécolis, couve-flor,

Av. Antdnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 ~ Baido — Para.
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beterraba, batata, etc); Massa com molho branco ou vermelho; Carne branca ou
vermelha, cozida; Molho para salada.

As providéncias minimas sugeridas n3o s3o exaustivas e, portanto poderdo ser
alteradas, segundo o entendimento da Secretaria Municipal de Saude e as
necessidades circunstanciais do evento nas modalidades descritas anteriormente.

Os alimentos deverdo ser preparados na cozinha da contratada, utilizando-se
matéria prima e insumos de primeira qualidade; admite-se a utilizagdo de alguns
alimentos semi- elaborados considerados essenciais ao processo.

O transporte das refeigdes, devera ser realizado em veiculos apropriados da
contratada, devidamente higienizado e climatizado e em que estejam acondicionados
em recipientes térmicos hermeticamente fechados.

Deverd ser empregado hipoclorito de sédio ou alimento equivalente, para a
assepsia das verduras utilizadas no processo de preparo dos alimentos.

Os alimentos preparados deverdo obedecer em todas as fases, as técnicas
corretas de culinaria, ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as
caracteristicas proprias dos ingredientes, assim como os diferentes fatores de
modificacdo fisico, quimico e bioldgico, no sentido de assegurar a preservacdo dos
nutrientes.

N&o poderdo ser utilizados utensilios de cozinha de madeira ou que contenham
qualquer parte de madeira (tais como: tabua, colher, cabo de faca, etc.), devendo ser
substituidos por utensilios febricados com polietileno.

Qualquer tipo de alimento preparado em dias anteriores pela contratada, ndo poders
ser reutilizado no preparo das refei¢des a serem servidas.

A contratada devera observar rigorosamente a legislagdo sanitdria e as normas
regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho emanadas dos érg3os
publicos competentes. Em caso de interdicdo das instalagdes proprias da contratada
em decorréncia de eventual auto de infracdo, a contratacdo poderd ser rescindida de
pleno direito, adotando a Secretéria Municipal de Satde, as providéncias cabiveis.

A quantidade a ser servida deve estar sempre adequada, conforme a
capacidade da embalagem minima exigida.

Os alimentos devem estar harmoniosamente dispostos no recipiente
descartavel.

O sabor dos pratos é elemento essencial, ndo devendo ser excessivamente temperado
em insosso. Os alimentos utilizados devem ser, tanto quanto possivel, frescos e
naturais.

Devera ser entregue mediante a expedi¢do de solicitagdo de fornecimento pelo
Setor Competente, no local e horario indicados, correndo por conta exclusiva desta
Proponente os custos de entrega, a qual serd encaminhada com antecedéncia minima
de 24 (vinte e quatro) horas.

A quantidade solicitada deverd ser entregue no maximo de 10 (dez) minutos
antes ou depois do horario pré-estabelecido entre as partes. Todas as despesas de
transporte, tributos, frete, carregamento, descarregamento, encargos trabalhistas e
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previdencidrios e outros custos decorrentes direta e indiretamente do fornecimento
do objeto desta licitac3o, correrdo por conta exclusiva da contratada.

Empresas Interessadas enviar a cotagdo com idenficacdo da Empresa, valores unitario

e total dos servigos em reais e com validade de pelo menos 60 dias.

Sem mais para o momento desde ja agradecemos e reiteramos votos de aprego e

considerac3o.

Atenciosamente,

/]
Ramo? g%(t’éﬁ‘o'ﬁe
— Q)ald‘w o &ﬂl‘/ %8'2020
’) MI"””{ON"'O fI_A’Z‘ZO
QUL 02 56145
- §§rbosa
Secretdria Municipal de Satude

Decreto n? 048/2020

Av. Antbnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Baido — Para.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BAIAO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

SOLICITACAO DE COTAGAO DE PRECOS

Baido, 06 de junho de 2020.
DA: Secretaria Municipal de Sadde

Localizada na Av. Anténio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Baido — Para.
E-mail: ssaudebaiao@gmail.com

PARA: JULIANA FURTADO SANTOS CNPJ/CPF: 061.647.242-01

V.Sa. deverd acusar o recebimento desta carta e indicar se pretende ou n3o apresentar
proposta.

Prezados (as), Senho:es (as)Através deste, solicitar cotacdo de precos conforme
abaixo, para um periodo de 04 (quatro) meses ou execugdo total do objeto:
FORNECIMENTO DE REFEICOES DO TIPO MARMITEX, PARA OS PROFISSIONAIS
ENVOLVIDOS QUE PARTICIPAM DA CAMPANHA DE ACOES DE ENFRENTAMENTO E
PREVENGCAO DE CONTAGIO PELO NOVO CORONAVIRUS (COVID-19) REALIZADA NO
MUNICIPIO DE BAIAO.

TABELA DE QUANTITATIVOS
QUANT.
ITE = QUANTIDADE DE
DESCRICAO ESTIMADA
M PROFISSIONAIS MENSAL
01 | REFEICOES TIPO MARMITEX 27 810

DAS REFEICOES

Almogo/Jantar servidos em marmitex de isopor com tampa e com capacidade
minima de 500ml, acompanhadas de talheres, tudo descartével e embalado
separadamente, podendo

ser solicitada em um dos seguintes tipos:

TIPO | — Mix de salada verde (alface lisa/crespa ou agrido ou racula ou
almeirdo); Molho para salada; Carne vermelha (frita ou assada ou cozida), podendo
conter acompanhamentos; Arroz branco e feijdo.

TIPO Il - Mix de salada de legumes (cenoura, chuchu, vagem, brécolis, couve-
flor, beterraba, batata, etc); Molho para salada; Carne branca (frita, grelhada, cozida),
podendo conter acompanhamentos; Arroz branco e feijdo.

TIPO Il = Mix de salada verde (alface lisa ou crespa, agrido, racula, almeirdo,
etc) OU Mix de salada de legumes (cenoura, chuchu, vagem, brécolis, couve-flor,

Av. Antbnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Baido — Para.
E-mail: ssaudebaiao@gmail.com
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

beterraba, batata, etc); Massa com molho branco ou vermelho; Carne branca ou
vermelha, cozida; Molho para salada.

As providéncias minimas sugeridas ndo s3o exaustivas e, portanto poderdo ser
alteradas, segundo o entandimento da Secretdria Municipal de Satde e as
necessidades circunstanciais do evento nas modalidades descritas anteriormente.

Os alimentos deverdo ser preparados na cozinha da contratada, utilizando-se
matéria prima e insumos de primeira qualidade; admite-se a utilizacdo de alguns
alimentos semi- elaborados considerados essenciais ao processo.

O transporte das refei¢ies, devera ser realizado em veiculos apropriados da
contratada, devidamente higienizado e climatizado e em que estejam acondicionados
em recipientes térmicos hermeticamente fechados.

Deverd ser empregado hipoclorito de sédio ou alimento equivalente, para a
assepsia das verduras utilizadas no processo de preparo dos alimentos.

Os alimentos preparados deverdo obedecer em todas as fases, as técnicas
corretas de culinaria, ser sauddveis e adequadamente temperados, respeitando as
caracteristicas proprias dos ingredientes, assim como os diferentes fatores de
modificagdo fisico, quimico e bioldgico, no sentido de assegurar a preservacao dos
nutrientes.

Nao poderdo ser utilizados utensilios de cozinha de madeira ou que contenham
qualquer parte de madeira (tais como: tdbua, colher, cabo de faca, etc.), devendo ser
substituidos por utensilios fabricados com polietileno.

Qualquer tipo de alimento preparado em dias anteriores pela contratada, ndo podera
ser reutilizado no preparo das refeigBes a serem servidas.

A contratada devera observar rigorosamente a legislagdo sanitaria e as normas
regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho emanadas dos orgaos
publicos competentes. Em caso de interdicdo das instalacSes proprias da contratada
em decorréncia de eventual auto de infracdo, a contratagdo poders ser rescindida de
pleno direito, adotando a Secretaria Municipal de Saude, as providéncias cabiveis.

A quantidade a ser servida deve estar sempre adequada, conforme a
capacidade da embalagem minima exigida.

Os alimentos devem estar harmoniosamente dispostos no recipiente
descartavel.

O sabor dos pratos é elemento essencial, ndo devendo ser excessivamente temperado
em insosso. Os alimentos utilizados devem ser, tanto quanto possivel, frescos e
naturais.

Devera ser entregue mediante a expedigdo de solicitacdo de fornecimento pelo
Setor Competente, no local e horario indicados, correndo por conta exclusiva desta
Pproponente os custos de entrega, a qual serd encaminhada com antecedéncia minima
de 24 (vinte e quatro) horas.

A quantidade solicitada devers ser entregue no maximo de 10 (dez) minutos
antes ou depois do hordario pré-estabelecido entre as partes. Todas as despesas de
transporte, tributos, frete, carregamento, descarregamento, encargos trabalhistas e

Av. Antdnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Baido ~ Para.
E-mail: ssaudebaiao@gmail.com
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previdenciarios e outros custos decorrentes direta e indiretamente do fornecimento
do objeto desta licitagdo, correrdo por conta exclusiva da contratada.

Empresas Interessadas enviar a cotagdo com idenficagdo da Empresa, valores unitério

e total dos servigos em reais e com validade de pelo menos 60 dias.

Sem mais para o momento desde ja agradecemos e reiteramos votos de aprego e
consideragdo.

Atenciosamente,

. Rumas S Barbos
Unldiaa Fgm 2 e
= . Decreto N°. 048/ 20200
ZOI CPF: 357. 153.242 - 2
; X
Valdira R andes Barbosa

Secretaria Municipal de Sadude
Decreto n? 048/2020

Av. Antbnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 Baido — Para.

E-mail: ssaudebaiao@gmail.com
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BAIAO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

SOLICITACAO DE COTAGAO DE PRECOS

Baido, 06 de junho de 2020.
DA: Secretaria Municipal de Satude

Localizada na Av. Antdnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Bai3o — Para.
E-mail: ssaudebaiao@gmail.com

PARA: MARIO SERGIO DA SIL.VA FERREIRA. CNPJ/CPF: 897.068.992-53

V.Sa. deverd acusar o recebimento desta carta e indicar se pretende ou n3o apresentar
proposta.

Prezados (as), Senhores (as)Através deste, solicitar cotacdo de precos conforme
abaixo, para um periodo de 04 (quatro) meses ou execucdo total do objeto:
FORNECIMENTO DE REFEICOES DO TIPO MARMITEX, PARA OS PROFISSIONAIS
ENVOLVIDOS QUE PARTICIPAM DA CAMPANHA DE ACOES DE ENFRENTAMENTO E
PREVENCAO DE CONTAGIO PELO NOVO CORONAVIRUS (COVID-19) REALIZADA NO
MUNICIPIO DE BAIAO.

TABELA DE QUANTITATIVOS
QUANT.
ITE ~ QUANTIDADE DE
DESCRICAO ESTIMADA
M PROFISSIONAIS MENSAL
01 | REFEICOES TIPO MARMITEX 27 810

DAS REFEICOES

Almogo/Jantar servidos em marmitex de isopor com tampa e com capacidade
minima de 500ml, acompanhadas de talheres, tudo descartdvel e embalado
separadamente, podendo

ser solicitada em um dos seguintes tipos:

TIPO | - Mix de salada verde (alface lisa/crespa ou agrido ou ricula ou
almeirdo); Molho para sala!a; Carne vermelha (frita ou assada ou cozida), podendo
conter acompanhamentos; Arroz branco e feijao.

TIPO Il — Mix de salada de legumes (cenoura, chuchu, vagem, brdcolis, couve-
flor, beterraba, batata, etc); Molho para salada; Carne branca (frita, grelhada, cozida),
podendo conter acompanhamentos; Arroz branco e feijao.

TIPO IIl = Mix de salada verde (alface lisa ou crespa, agriao, rdcula, almeir3o,
etc) OU Mix de salada de legumes (cenoura, chuchu, vagem, brécolis, couve-flor,

Av. Antbnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Baido — Para.
E-mail: ssaudebaiao@gmail.com
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

beterraba, batata, etc); Massa com molho branco ou vermelho; Carne branca ou
vermelha, cozida; Molho para salada.

As providéncias minimas sugeridas n3o s3o exaustivas e, portanto poderdo ser
alteradas, segundo o entendimento da Secretaria Municipal de Saide e as
necessidades circunstanciais do evento nas modalidades descritas anteriormente.

Os alimentos dever&o ser preparados na cozinha da contratada, utilizando-se
matéria prima e insumos de primeira qualidade; admite-se a utilizacio de alguns
alimentos semi- elaborados considerados essenciais ao processo.

O transporte das refeigdes, devera ser realizado em veiculos apropriados da
contratada, devidamente higienizado e climatizado e em que estejam acondicionados
em recipientes térmicos hermeticamente fechados.

Devera ser empregado hipoclorito de sédio ou alimento equivalente, para a
assepsia das verduras utilizadas no processo de preparo dos alimentos.

Os alimentos preparados deverdo obedecer em todas as fases, as técnicas
corretas de culinaria, ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as
caracteristicas préprias dos ingredientes, assim como os diferentes fatores de
modificagdo fisico, quimico e biolégico, no sentido de assegurar a preserva¢ao dos
nutrientes.

Ndo poderdo ser utilizados utensilios de cozinha de madeira ou que contenham
qualquer parte de madeira (tais como: tabua, colher, cabo de faca, etc.), devendo ser
substituidos por utensilios fabricados com polietileno.

Qualquer tipo de alimento preparado em dias anteriores pela contratada, ndo poderd
ser reutilizado no preparo das refei¢des a serem servidas.

A contratada deverd observar rigorosamente a legislagdo sanitéria e as normas
regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho emanadas dos orgdos
publicos competentes. Em caso de interdi¢cdo das instalagdes préprias da contratada
em decorréncia de eventual auto de infracdo, a contratagdo poders ser rescindida de
pleno direito, adotando a Secretéria Municipal de Saude, as providéncias cabiveis.

A quantidade a ser servida deve estar sempre adequada, conforme a
capacidade da embalagem minima exigida.

Os alimentos devem estar harmoniosamente dispostos no recipiente
descartdvel.

O sabor dos pratos é elemento essencial, ndo devendo ser excessivamente temperado
em insosso. Os alimentos utilizados devem ser, tanto quanto possivel, frescos e
naturais.

Deverad ser entregue mediante a expedicdo de solicitagdo de fornecimento pelo
Setor Competente, no local e horario indicados, correndo por conta exclusiva desta
proponente os custos de entrega, a qual serd encaminhada com antecedéncia minima
de 24 (vinte e quatro) horas.

A quantidade solicitada devera ser entregue no maximo de 10 (dez) minutos
antes ou depois do hordrio pré-estabelecido entre as partes. Todas as despesas de
transporte, tributos, frete, carregamento, descarregamento, encargos trabalhistas e

Av. Antbnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Baido — Para.
E-mail: ssaudebaiao@gmail.com
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previdencidrios e outros custos decorrentes direta e indiretamente do fornecimento
do objeto desta licitagdo, correrdo por conta exclusiva da contratada.

Empresas Interessadas enviar a cotagdo com idenficagdo da Empresa, valores unitério
e total dos servigos em reais e com validade de pelo menos 60 dias.

Sem mais para o momento desde j4 agradecemos e reiteramos votos de aprego e

consideracgdo.

Atenciosamente,

s I G Buasbot

P Y
Ges ba Sa)"?

Decreto n? 048/2020

Av. Antdnio Baido, S/N Centro — CEP: 68.465-000 — Baido — Para.
E-mail: ssaudebaiao@gmail.com




